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2015 Schonberg

Kamptal Riesling

Jahrgang: 2015
Herkunft: Kamptal
Rebsorte: Riesling

Alkohol: 13 % Vol.
Restzucker: 1,5 g/1
Sdure: 6,5 g/1

Rieden:

Kalvarienberg und Irbling

Bei beiden Rieden dominiert der Stein,
wie Riesling es am Liebsten mag.

Werden des Weins:

Anfang bis Mitte Oktober 2015 geerntet.

Im Keller angekommen angequetscht und nach
kurzer Maischestandzeit sanft abgepresst.
Lange und langsame Garung im Edelstahl bei
18-20 °C und anschlieflender Ausbau auf der
Feinhefe bis zur Fiillung im Friihjahr.

Weinnotiz:

Besticht einerseits mit intensiver Kriauter-
und Steinobstaromatik, Zitrus, Pfirsichfrucht
und stahliger Mineralik,andererseits auch mit
Riickgrat und Trinkfluss.

3
ideal bei 10° - 12° C. GERHARD DEIM

Hervorragend kombinierbar mit leichten
Vorspeisen und Fisch.

Harmoniert auch gut zu 6sterreichischen
Gerichten wie Wiener Schnitzel und
Schweinsbraten.

Trinkempfehlung:

2,015
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