I\
A

GERHARD DEIM

Kalvarienberg 8, A-3562 Schonberg am Kamp
www.deim.at

ROSE FRIZZANTE
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Boden: Loss und Lehm
Seehdhe: 200 - 400 Meter

Alter der Reben: 15 bis 20 Jahre
Ertrag: 4500 1/ha

Alkohol: 11,5% Vol.
Restzucker: extra trocken

Rosé Frizzante

In den Zweigelt Weingérten auf Loss- und
Lehmterrassen rund um den Ort Schonberg
entwickelt unser Rosé eine besonders frische
rotbeerige Aromatik. Verfeinert durch elegante
Kohlensdure ein prickelndes Erlebnis.

Lese: Mitte September
Verabeitung: kurze Maischstandzeit
Ausbau: Stahltank

Weinnotiz: rotbeerige Aromatik, Erdbeeren,
Himbeeren, Waldbeeren, Weichsel, knackige Frische,
GERHARD DEIM

Trinktemperatur: 6-8°C

Speisenempfehlung: perfekter Aperitif, leichte Kost, ot
Fisch, helles Fleisch, frischer Salat, fruchtige Desserts,
perfekt geeignet als Aperitif

ZWEIGELT

Weingut Gerhard Deim: Eine Stunde westlich von Wien, von Langenlois den Kamp flussaufwérts
folgend, fast schon am nordlichen Ende des Weinbaugebiets Kamptal, liegt der Ort Schonberg. Die
letzten Ausldufer des Waldviertels im Westen, steile Hinge des Manhartsberges im Osten und der
Kalvarienberg im Norden kreisen den Ort ein. Durch diese Kessellage hat Schonberg eine besondere
Auspréagung des pannonisch beeinflussten Kleinklimas wéahrend heifser Sommertage. Die Nachte sind
hier durch die kiihlen Luftstromungen des angrenzenden Waldviertels und durch die Nihe des
Kampflusses noch um einiges rauer als im tibrigen Kamptal. Dieses nahezu einzigartige Kleinklima
ist ideal fiir Weinreben und lédsst besonders feinfruchtige Weine entstehen.



